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Uvodnik




Tak, skoncily nam prazdniny a mame tu dal$i novy Skolni rok. Doufdme, Ze jste
si 0 prazdninach odpocinuli, zazZili spoustu zajimavych setkéni, vyletl, nebo
tteba jen obycejnych volnych dni.

Zafi je pro zaky 1 ulitele vzdy novy zacatek. N&kteti Zaci ptisli do Skoly poprvé,
jini poprvé $li do nové skoly, ale 1 ucitelé mohou zazivat néjaké poprvé. V nasi
skole to jsou novi uditelé pani Michaela Cerna, Ing. Petr Karkula, Mgr. Jana
HeniSova a slecna Jana Ernstova a pfivitali jsme také nové asistentky pani Hanu
Mahdalikovou, Michaelu Bendikovou, Evu Rohalovou. Doufame, Ze se jim u
nas bude libit.

Béhem Iéta ve Skole probéhly n¢jaké zmény, napi: nové toalety pro zaky

1. stupné, odpocinkova zdéna na chodbé, ve které mame riizné€ barevné sedaci
pytle, pohodIné Zidle, stolni tenis a stolni fotbalek. Zaci jsou z toho nadseni a
odpocinkovou zonu vyuzivaji velmi casto.

74t je také ve znameni zmén v ptirodé. Na zahradach dozrava ovoce, v lese
rostou houby, na polich zemédélci vyordvaji brambory a zivocichové si za¢inaji
chystat zasoby na zimu. Dny se zaCinaji zkracovat a noc se prodluzuje. V zati
nastava podzimni rovnodennost.

Vétime, Ze jste do nového Skolniho roku vykrodili pravou nohou a Ze se vdm
v ném bude vSe dafit. Vypracovala: K. Sarisska a kol.




UVODNI SLOVO PANi REDITELKY
Vazeni ¢tendri,

rédda bych vas touto cestou pfivitala v nové skolnim roce.

Urcité jste se vSichni tésili, a jste pIni o¢ekavani toho, co vas cekd. Mimo studijnich povinnosti
jsme si pro vas s ostatnimi pedagogy a zaméstnanci skoly pfipravili fadu novinek.
Jak jste si jisté vSimli, pfes prazdniny se ve Skole pracovalo, vznikla ndm nova odpocinkova zdna, kterd
vam bude slouzit k aktivnimu odpocinku a stmelovani viech zakl. Budou zde také probihat jednani
Skolniho parlamentu. Doufam, Ze se vam zdna libi, ale také 7e budete dodrzovat pravidla pro jeji
uzivani —aby nam vydrZela co nejdéle .

Bé&hem prazdnin se ndm také podafilo zrekonstruovat toalety pro prvni stupen. Bylo to velké pfani
zastupcl tfid Skolniho parlamentu. Naklady na rekonstrukci presahly ¢astku 550.000 — tedy ano — pUl
milionu korun. Zminuji to pravé proto, abyste si vSichni uvédomili, Ze poniceni, nebo poskozeni
ponese své disledky a dalsi velka oprava bude za hoooodné dlouho. Podékovani patfi touto cestou
také zfizovateli — obci Bukovany, kterd nam na rekonstrukci poskytla finance a panu Dulovcovi, ktery
rekonstrukci zrealizoval.

A co dalSiho vas ¢eka v prlibéhu skolniho roku?
Pro letosni rok jsme opustili projekt Hrdé Skoly, ktery jsme nahradili velkymi akcemi. Tou prvni bude
v listopadu Strasidelnd skola (pro starsi déti) a dilnicky (pro 1. stupen). V listopadu také probéhne
Hledani talentu, v prosinci pak probéhnou Vanoce pro vsechny. Z lorniského roku budeme pokracovat v
projektu Jsme laskavec, v inoru nds cekd Masopust a v kvétnu se sejdeme na Filmovém veceru.
Zavér skolniho roku oslavime se vSemi rodici, vychazejicimi devataky a prichazejicimi prviidcky —
zavére¢nou Skolni akademii.
Mezi velkou novinku patfi nejen pro nas organizace 1. lyZaiského vycviku, ktery bude pilotné
zrealizovan pro zaky Il. stupné.

A co dalsiho je jesté nového? Jisté jste si vSimli, Ze se v prostorach Skoly pohybuji novi kolegové.
Vitdm tedy vSechny nové prichozi. A kdo jsou?
Mgr. Jana HeniSova — pani uditelka, ktera je sportovcem télem i dusi
Ing. Petr Karkula — ajtak, fyzikar a chemikaf, ktery vam prakticky ukaze, jak a co vlastné funguje
Jana Ernstova — nova sila, jejiz silnou strankou je vytvarné uméni.
Michaela Cerna — pani ucitelka na prvnim stupni, kterd se momentdlné stard o nase pataky.
Hana Mahdalikova, Michaela Bendikova, Iveta Kunstarovd a Eva Rohalovd jsou novymi asistentkami,
které pomahaji zakam, uciteldm i vedeni skoly.

Nezapomerite na heslo nasi skoly. ,,Zakladni Skola Bukovany. Jeden tym, jedna skola” , protoze
jsme to pravé my vsichni, ktefi déldame nasi Skolu takovou, jaka je, nebo bude.

Dékuji vsem koleglim za aktivni pfistup a podileni se na rozvoji nasi skoly. Preji vSem klidny a
bezproblémovy skolni rok plny radosti.

Vase pani feditelka — Mgr. Andrea Csorbova



Vitame v nasi skole nové prvhacky!!!

V nasi skole jsme privitali nové prviacky, ale také jsme se rozloucili
s devatakama.

Nasi novi prvnacci jsou: Rozloudili jsme se s:
Betynka Prokopova Natalie Bendikova

Kdja Bezdékovska Denisa Sivakova

Juléa PeStova Borek Dulovec

Anicka Popenko Matéj Mikolasek

Mara Ferenc Olda Antonin Masek
Otik Gina David Lazdk

Terezka Hudcova Adrian Tisoni

Terezka Szalkova Pavlo Soska

Laura Sliskova Martin Man

Nela Zabovd
Luky Rambousek
Damik Gaspar
EliSka Horvatova
Simca Balazova
Pepa Klempar

Anicka Klemparova

Ria Coka

Vypracovala: Stépéanka Prokopova



DIZAJNISTE — PROJEKTOVY DEN VE DRUHE TRIDE

Z4ci druhé tfidy se hned v ivodu $kolniho roku zi&astnili projektu ,,designové
mysleni®, tedy pro malé ,,dizajnisté“. Ptijely k nim do tfidy dv¢ lektorky, které je
celym projektem provedly. Cilem bylo naucit Zaky postupu, ktery mohou
pouzivat pfi riznych tviir¢ich ¢innostech, ale 1 pti uceni.

P11 projektu si Zaci konkrétné vyrabéli sviy vlastni denlk Prace je velmi zauy ala
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a ze svych vyrobku byli nadSeni.







Povodné v Cesku 2024

Ceskou republiku zasahly povodné. Nejvice postizena mista jsou na
severni Moravé a ve Slezsku.

V Cesku béhem povodné dosahlo 262 tok{ nékterého z povodriovych

stupnil. Stoletou vodu zaznamenalo 55 méficich mist. Zahynulo Ci
bylo pohfesovano 13 lidi.

Nejvice zasazené oblasti: Moravskoslezsky a Olomoucky kraj

Nase Skola udélala sbirku pro zasazené oblasti. Dékujeme vSem, ktefi
do ni prispéli.

Vypracovala: Sté&pdnka Prokopova



Recept na Streuselkuchen

Streuselkuchen je némecky moucnik a v prekladu to je drobenkovy kolac protoZe streusel je
drobenka a kuchen je kolac.

Budete potiebovat: 220 ml viazného mléka, 80 g cukru, % kostky cerstvého drozdi (cca 21 g),
500 g hladké mouky, % IZicky soli, 1 vejce (velikost M), 1 IZicku vanilkového extraktu a 100 g
tekutého masla.

Na drobenku si pFipravte: 280 g p3eni¢né mouky, 140 g mékkého masla, 140 g cukru a 1 Spetku
soli.

Postup: Na kynuté tésto smichejte vliazné mléko a cukr. Rozdrobte droZdi a promichejte, aby
se rozpustilo. Pfidejte mouku, s(l, vejce, vanilkovy extrakt a rozpusténé maslo a michejte na
nejvyssi rychlost hakem kuchyriského robotu asi 8 minut, dokud nevznikne hladké tésto.

Z kynutého tésta vytvorte kouli a nechte ji pfikrytou kynout v Cisté mise na teplém misté asi
60-90 minut, dokud tésto alespon nezdvojnasobi svlij objem. Mezitim smichejte mouku,
maslo, cukr a sll a uhnétte drobenku. Plech na peceni o rozmérech 39 x 26 x 4 cm lehce
vymazte tukem. Vykynuté tésto vyjméte z misy a znovu prohnétte na lehce pomoucené
pracovni plose. Tésto rovnomeérné rozvalejte na vymazaném plechu. Na tésto rozetrete
drobenku a nechte ho prikryté kynout dalSich 20-30 minut. Mezitim predehrejte troubu na
180 °C. Drobenku pecte v predehraté troubé asi 22 minut do zlatova. Vyjméte je z trouby a
nechte a nechte vychladnout na mtizce. Pokud chcete, mlzete dort posypat mouckovych
cukrem. Pripadné je muZete prelit i cukrovou polevou.

Vypracovala: St&pdnka Prokopova



MUJ VZOR

Vaclav Sivak je Ostravsky fighter, ktery v soucasné dobé zveda ze zidli fanousky
bojovych sportQ, je uz 29 zapasl neporazen. Je Sampionem prestizni soutéze
RFA. Na ¢eském poli nebyl nikdy porazen. Ve stylu K1 je nyni Vaclav Badboy
Sivak jednim z nejlepSich postojara vsech dob.

Vasek Sivak je kometa bojovych sporti u nds i v zahranici. jako prvni ¢ech v

historii vybojoval mezi amatéry prestizni svétovy titul kickborské organizace
WAKO a zaroven pripnul i pas Sampiona Ceské republiky v klasickém boxu. V
listopadu 2021 vybojoval nejcenéjsi svétovy titul WAKO PRO. To vse stihl v
pouhych 22 letech.

Vaclav Sivak

Narozen: 27. 5. 1999, Ostrava - Zabreh
Prezdivka: Bad Boy badsivak
Narodnost: Ceskd, romska

Vyska - 177 cm

Vaha - 64 kg

Vahova kategorie - 63 - 70kg

Profi vyhry - 27

Profi porazky - O

Tym (Gym): Hamr Gym, Lanna Gym
Trenéfi: Petr Mahr, Viktor Petrlik, Sivak st.
Manazer: Adrian Smrcka

Vypracoval: Josef Horvat



NOVINKY PRO SKOLNIi
ROK 2024/25

Strasidelna skola - 1.11.2024
Daruj srdicko - 13.2.2024
Jsem laskavec - listopad

Vanocnl trhy - Vanoce pro

viechny - 12.12.2024
Masopust - 26.2.2025
Filmovy veter - 23.5.2025
Skolni akademie - 26.6.2025

A tim samozrejmé nekonéime -
Faklaohl feala Bukovany. Jeden ivm, jedna dkova .




Hadanky, vtipy a skryvacky

Skryvacky

Hledef nazvy stromdu

To boli panecku, to je pékna mod¥ina!

Reklas mrknutim oka a j& to piinesl v mZiku,
V textilce modii nadherné latky.

Prudkg jed leZi na noénim stolku.

UZ ti stadl polévka?

Chytryg jsem na to, po Labi dostanes aZ k mo#.
Jdu bombovat nebo pankovat.

U krbu kukaji kukaékové hodiny.

Maminka soli Pavlovi chléb.

vtipy

o Maminko, déti ve skole mi Fikaji, Ze mam velké a spicaté zuby. Ale
Pepicku, pvece bys jim nevévil! Vidyt ty mas zuby jako perlicky! Ale ted’
uz prosim béz do pokojicku, abys neposkrabal tu novou podlahu.

o PH hoding zemépisu:“ Kde leZi Kuba, Romane? V posteli, ma hrozng
kasel!

o Jdou dva Sneci po cesté. Jeden Fika: pojd’, prejdeme silnici! Neblbni, za 4

hodiny jede autobus!

e Na prochdzce si holCicka prohliZi téhotnou pani. Vy mate v birisku
miminko? Pta se. Ano, mam.
Mate ho rdda? Ano moc.

Tak proc jste ho snédla?



o Pepitek na tdbove: Nemam nic proti stezce odvahy, ale jit mimo dosah

wi-fi, to je uz trochu moc...

Hadanky

o Tata dlouhg, mama kratka, déti jako pimprlatka.
o Jede, jede panacek, ma placatyg zobalek, kde vodénka
créi, tam nosejéek strci.

o Chodi v korung, kral neni, nosi ostruhy, rytiv neni,

sz VY 4 Id 7z sz s Id
ma savli, husar neni , k rdnu budiva, ponocng neni.

e Nemd to huby, ale t# zuby, u jidla slouZi, po ném netouzi.

o Zelezné hitibé v kamenném chlivé. Trikrdt za den Vehce a Zrat se mu
nechce.

e Cim je tomu vice let, tim je to novej, &im je tomu méné let, tim je to
starsi.

o Kdo mé ma v kapse, nema v ni nic.

o Ousko mdm, a neslysim, nozku mam, a nebéhdm.

Vypracovali: N. BaldZova, A. Sivék a B. Winterova



